2014年度国家海洋食品工程技术研究中心创新大赛竞赛规则及要求
一、竞赛主题 

基于对海洋食品行业的调研和分析，结合现有的专业知识，以海产品为主要原料，鼓励学生通过科技创新，开发海洋食品类新型食品。在开发创新中，强调原料易得、工艺可行（易于机械化操作或者家庭制作）、流程简洁、包装安全等原则。本次大赛旨在为学生提供一个产品创新实践活动的平台，培养和锻炼学生的产品创新能力，为企业开发新产品提供帮助。
二、竞赛组织

1、主办单位：国家海洋食品工程技术研究中心、大连工业大学教务处

2、承办单位：大连工业大学食品学院

三、参赛资格
1、参赛者应是我校在校生。

2、以团队形式参赛，团队人数不超过7人，每个团队应包括至少1名食品类专业之外的学生，提倡与其它专业（如生物、市场、管理、包装、艺术设计等专业）的学生组队参赛。

3、同一个参赛团队提交1份产品设计计划书及1份计划书登记表。

四、竞赛内容与方式

（一）内容

1、海参专用调味料（海参伴侣）

海参进补需要连续多日食用海参，目前没有专用的调味料。

要求：多种口味、食用方便。

2、利用鱿鱼为主料研制调理食品（方便菜品）

鱿鱼是一种廉价的、适合深加工的原料，目前的产品不能满足市场的需求。

要求：美味、营养，食用方便。

3、水产品（原料不限）中式烹饪工业化产品（中餐工业化）

中餐工业化是未来食品加工领域的一个重要发展方向，利用水产品研制食品化菜品。

要求：具备“色香味形营养”的特点，方便使用。

（二）方式

1、集中辅导，解读竞赛要求，介绍产品创新的基本方法，回答学生提出的问题；

2、各参赛队在规定的时间内提交《计划书》；

3、组建评审小组，由小组进行评选，选出入围参赛队，并公布；

4、入围参赛队在规定的时间内提交参赛作品，包括：产品样品（5份）、包装设计（图片）、产品标准（自选）；

5、编写《产品报告》，主要内容：产品特点、市场定位、目标人群、主要渠道、市场容量等。
6、评审小组二次评审，按要求评分。

五、竞赛流程
竞赛时间是2014年6月—11月

（一）产品创意计划书完成与提交    截止日期：2014年7月5日
1、计划书提交程序

（1）参赛团队在7月5日前向综合楼A409室周学勤老师提交计划书。由食品学院组织汇总。
（2）竞赛承办方将组织专家组成评审组，对收到的计划书进行盲评，筛选出入围计划书。

2、计划书内容和相关要求

（1）计划书内容应包括详细的产品描述、构思、配方、原辅料添加的目的和方法、市场潜力分析、价格/成本、营养配方评价、生产流程（品质与安全的控制步骤等）、包装方法，引用文献须加标注。
（2）正文采用小四号仿宋字体、1.5倍行距，最多不超过5页（不包括目录和参考文献）。
（二）产品制作    时间：2014年7月6日——2014年9月25日
计划书入围的团队须按期制作产品，最终提交以下作品：
计划书中描述的产品、产品开发报告（格式同计划书）、2-3张高清晰产品照片（电子版）、1-2张团队照片（电子版）。
竞赛承办方将组织专家组成评审组，进行终审评定。

六、评审方式与评分标准

1、《计划书》评审标准

满分为100分，具体指标如下：

产品新颖性                        35分

定位准确性                        25分

商业可行性                        15分

配方合理性                        10分

方法可靠性                        15分

2、产品评审标准

满分为100分，具体指标如下：

产品创新性                          30分

风味及口感                          25分

营养配方合理性                      15分

产品包装设计                        10分

产品说明书（包装用）                5分

《产品报告》                        15分

3、申诉与仲裁

七、竞赛环境与设施

食品工艺试验相关仪器设备，由食品学院、国家海洋食品工程技术研究中心提供，竞赛原材料由本项目经费支持，学生自行购买。

八、奖项设置

特等奖：1名

一等奖：2名

二等奖：3名

三等奖：6名

参与奖：按时按要求提交的全体。

九、联系人及联系方式

1、联系人：周学勤；辛丘岩

2、联系方式：13478417901；13841125001
3、办公地点:综A409；食品学院302
十、其他

1、诚信要求：参赛人员要按时按要求完成作品，杜绝一切弄虚作假行为。

2、知识产权：若获得有效知识产权，归属食品学院和参赛人员共同所有。

3、竞赛安全：参赛人员时刻注意人财物的安全，自负其责。
